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Aus der Schweiz

M EEEEEEEEEEEEEEEEEsEEEEEEEEEEEEEEEEEEES Angebot des Monats ! M EmEEEEEEEEEEEEEEEEE R E EE EE A EEEEEEEEEEEEEEEEE,

Art.No. 1168

Preisbrecher 48% Fetti. Tr.

Lb. & ca. 5kg

Art.No. 7238

Tete de Moine 51% Fett i. Tr.
4 Lb. a ca. 0,8kg im Karton

Schweizer
Mit einem eigens fur diesen
Kase entwickelten Drehmesser,
der so genannten Girolle, lasst
er sich im Handumdrehen zu
ebenso dekorativen wie
hocharomatischen Rosetten
schaben. Lactosefrei.

Art.No. 0967

Kussnachter 50% Fett i. Tr.
Lb. a ca. 7,5kg

Inklusive 800g
Verkostungsmuster
- GRATIS - !
Solange Vorrat reicht !

Art.No. 1009

Emmentaler Sticke 45% Fett i. Tr.

2 Sticke a ca. 4-5kg im Karton

Hartkase aus Kuhmilch.

hweizer Schnittkadase aus Kuhmilch.
ifezeit ca. 3 Monate. Rohmilch.
Dank gesunder, kraftvoller Milch ist dieser schmackhafte
Schweizer Kése ein mildwiurziger und geschmackvoller K&se. Die
Milch von Kuhen, die sich mit den besten Krautern von
gesunden Wiesen und Weiden erndhren, gibt diesem
Preisbrecher seine einmalige Kernigkeit.

Art.No. 0893

Bonaparte 55% Fett i. Tr.
Lb. a ca. 1,6kg

Kuhmilch.

Schweizer Weichkase aus

2 bis 3 Wochen gereift. Mild und
zartschmelzend - so prasentiert sich

der Bonaparte mit seiner weilen '
Rinde. Diese Thurgauer g5
Kasespezialitat wird in o =
Siegershausen im &%
Familienunternehmen der Strahl
Kdse AG produziert.

Schweizer Hartkdse aus Kuhmilch.
Reifung: 4-5 Monate. Rohmilch. Lactosefrei.
Sein gehaltvolles und kréftiges Aroma verdankt er nicht
zuletzt auch seiner speziellen mehrmonatigen Lagerung.
In der Reifephase wird KUESSNACHTER mit Apfelwein
gepflegt und behandelt.

Schweizer Hartkédase aus Kuhmilch.
7 Monate gereift. Rohmilch. Lactosefrei.
Mit seinem elfenbeinfarbenen Ké&seteig, der kirschgrofien
Lochung und dem unvergleichlich nussig-wiirzigen Aroma ist

; T&@E"‘“ﬁﬁf] dieser Emmentaler ein echtes Stiick Schweizer Natur und

Bei Abnahme von 1 Krt.
erhalten Sie einen Henkelbecher
(Art.Nr. 9871) - Zugabe Geschirr SCM
- GRATIS - !

Solange Vorrat reicht !
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Italien/Sudtirol

Mila: Siudtiroler Kasekultur

Die Geschichte erlesener Kéasegenlsse von
Mila beginnt zwischen 800 und1800 Metern
Hohe, auf den saftigen, ertragreichen Weiden
der Sudtiroler Bergbauern. Sie bewirtschaften
die Wiesen und Almen im Einklang mit der
Natur und erzeugen mit Sorgfalt und Liebe eine
Milch von héchster Qualitat: die Grundlage flr
die charaktervollen Kasespezialitdten von Mila.

WARUM UNSEREN KAESE WAEHLEN

- Frischmilch, ausschlieBlich von Stdtiroler Bergbauernhofen
- Naturliche und kontrollierte Futterung
- Futterung der Kuhe mit 100 % pflanzlichen und gentechnikfreien Futtermitteln, Hilfs- und Zusatzstoffen
- Artgerechte Tierhaltung: Durchschnittlich 12 Kuihe pro Stall
- Verarbeitung der Milch innerhalb von 24 Stunden
- Tagliche Milchanlieferung (365 Tage)
- Almwirtschaft im Sommer
- Verwendung von naturlichem Lab

Art.No. 4991 Art.No. 4988

Ortler 50% Fett i. Tr. Pustertaler 50% Fett i. Tr.

Lb. a ca. 2,6kg Lb. & ca. 9kg

Italienischer/Stdtiroler Schnittkase aus Kuhmilch. Italienischer/Stidtiroler Schnittkase aus Kuhmilch.
Ca. 60 Tage gereift. Lactosefrei. Ca. 70 Tage gereift.

Ganz nach dem traditionellen und
handwerklichen Verfahren
hergestellt, entwickelt der Ortler am
Ende seiner Reifezeit eine leichte
Wirze und ein zartes Aroma. Die
Konsistenz ist geschmeidig und die
Lochung unregelméassig.

Lactosefrei.
Mild und mit zartem
Nussaroma ist diese
Spezialitdt eine wahre
Gaumenfreude fir den
Kasefreund. Nach alter
Sennertradition wird
dieser Schnittkdse der Rahmstufe aus bester
Kuhmilch der Pustertaler Bergbauern hergestellt.

Bei Abnahme eines Laibes sind
ca. 400g NR inklusive (ohne Berechnung).
Karton ist entsprechend deklariert !
Solange Vorrat reicht !

Ar't..No._0192 . Italienischer/Sudtiroler Schnittkdse aus Kuhmilch.
Sudtiroler Bergbauernkase 50% Fett i. Tr Mindestens 60 Tage gereift. Lactosefrei.
Lb. a ca. 9kg Gelbgraue Oberflache, leicht feucht.
Geschmeidiger Teig, geringe Lochung.
Mild im Geschmack.

Seite 2



Italien / Spanien

Art.No. 7731

Gorgonzola Dolce Blu 150g 58% Fett i. Tr.
12 Stiick im Karton

Art.No. 0616

Provolone Pikant Pancetta 45% Fett i. Tr.
Stange a ca. 6kg

Italienischer Schnittkdse aus Kuhmilch
3 Monate gereift.
Glatte, dunne Rinde. Kompakter Teig, kann
leicht blattrig werden und einige wenige
Lécher aufweisen. Wirziger Geschmack,
der mit zunehmender Reife pikanter wird.

Art.No. 0248

Brinata 49% Fetti. Tr
3 Lb. aca. 1kg im Karton

Art.No. 2804

Tinajeros Cabra 60% Fett . Tr
Lb. a ca. 2,2kg

Italienischer halbfester Schnittkdse aus Kuhmilch
60 Tage gereift.
Mild im Geschmack. Schnittfester Teig mit der typischen Blauschimmel
Marmorierung. Vielseitig anwendbar in der warmen und kalten Kiiche.

Art.No. 7732

Gorgonzola Dolce Blu 4509 58% Fett i. Tr.
8 Stiick im Karton

Art.No. 0582
Provoletta 45% Fetti. Tr. . b
8 Lb. a 0,7kg egalisiert im Karton i' M,

|

Italienischer Schnittkdse aus Kuhmilch
Mindestens 3 Wochen gereift.
Auch Provoletta Ronda genannt.
Fester, leicht elastischer Teig. WeiRe bis
hellgelbe Farbe. Sein Geschmack ist kréaftig
und pikant. Passt gut zu Pasta oder zu
Uberbackenen Gerichten. Kalt kann man ihn
natirlich auch essen, am Stick oder als
Carpaccio, mit etwas Olivendl, Salz, frisch
gemahlenem Pfeffer und Kréautern gewdrzt.

Italienischer halbfester Schnittkdse aus Schafmilch
S c h a f b r i e .
Die essbare Rinde ist von einem weilRen delikaten
Schimmel bedeckt. Die weiche Masse ist noch zarter
und schmackhafter durch den Oberflachenschimmel.
Man geniel3t diesen Kése am besten mit der Rinde.

Spanischer Schnittkdse aus Ziegenmilch
3 Wochen gereift. Durch seine paprikafarbene Rinde
hebt er sich sehr gut von anderen Kasen in der Theke
ab. Geschmack: sehr mild, leicht sauerlich-cremiger
Ziegenmilchgeschmack. Es empfehlt sich, ihn in
dunne Scheiben zu schneiden und mit Quittengelee
und einem kréaftigen Rotwein zu verzehren.
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Frankreich / Danemark

"

e | Zum Valentlnsta | e

Art.No. 9273 AKTION + 10% GRATIS Lieferung: KW 04 - KW 08

Coeur de Lion 250g 45% Fett i. Tr. Franzoésischer Weichkase aus Kuhmilch
6 Stick im Karton - Bereits der Name Coeur de Lion (zu Deutsch Léwenherz) deutet
auf den kostlichen Genuss, der im Herzen des Kéases liegt. Die
Normandie, das Ursprungsland des Coeur de Lion, bietet die
B besten Voraussetzungen fir einen hervorragenden Kése. Frische,
¥ reine Meeresluft, saftige Wiesen und vor allem Tradition. Feine,
naturbelassene Rinde, einen zarten Schmelz und ein feines Aroma.

Art.No. 2791 Art.No. 2778

St. Chevrier Asche 45% Fetti. Tr Le Pie d’Angloys 200g 60% Fett i. Tr.

Lb. & 1kg egalisiert 6 Stuck im Karton

Franzosischer Frischkase aus Ziegenmilch Franzosischer Weichkase aus Kuhmilch
Ein handgeschopfter Herkunft: Burgund. Schon im 12.

Jahrhundert, zu Zeiten der
Zisterziensermdnche und der
Gutsherren, wurde das Burgund
von Gourmets fUr seine
besonders wohlschmeckenden
Kase beruhmt. Die alte
gastronomische Tradition des
Burgunds ist bis heute in Le Pie
d'Angloys erhalten geblieben.
Milder, sehr cremiger,
nachgereifter Weichkase.

Frischkdse aus bester
Ziegenmilch mit Asche
bestreut. Besonders
geschmeidiger, frischer Teig
mit einem milden
Ziegengeschmack.

Art.No. 0721 Danischer Schnittkdse aus Kuhmilch
Esrom 45% Fetti. Tr. Ein herrlicher danischer
4 Blocke a ca. 1,5kg im Karton Klassiker, der Kase erhielt

seinen Namen 1962 nach dem
gleichnamigen Kloster Esrum
auf Nord-Seeland.
Das Besondere an Esrom ist die
Rotschmierbehandlung, die
dem Kéase eine weiche und
trotzdem schneidfahige
Konsistenz, ein zartes und
besonderes Aroma sowie eine
schdne, orangen Haut verleiht,
die mit verzehrt werden kann.
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Osterreich

Art.No. 1543

Bio Fitnesskase 35% Fett i. Tr.

Lb. a ca. 6kg Osterreichischer Schnittkdse aus Kuhmilch

3 Monate gereift. Herstellung aus tagesfrischer
Bio-Heumilch. Der Ké&ase
hat einen ausgepragt feinen, leicht wurzigen
Geschmack. Der Kéaseteig
hat eine weiche Konsistenz und eine leicht
gelbliche Farbe. Lactosefrei.

Art.No. 3804 Art.No. 3716
Bio Mondscheinkase 55% Fett i. Tr. Bio Alpenlander

Lb. a ca. 3kg Butterkase Natur 50% Fett i. Tr.
- 2 Brote a ca. 2kg im Karton

Osterreichischer Schnittkase

g_u s 6 VC uhh mil (.:fh Osterreichischer Halbfester
Llrca oc enf gerel L Schnittkase aus Kuhmilch
actosefrel. §{ Der milde, halbfeste Kase mit

Geschmack: wiirzig-pikant. dem feinsauerlichen Aroma.

Lactose fre:

Art.No. 5673 Art.No. 5672
Walserstolz 48% Fett i. Tr. Walserstolz 48% Fett i. Tr.
2 Keile a ca. 3,5kg im Karton Lb. a ca. 30kg

Osterreichischer Hartkase aus Kuhmilch.
’ 12 Monate gereift. Lactosefrei.
e, ™ Dieser Kase wird aus naturbelassener, silofreier Rohmilch (Heumilch) im
4. gesamten Walsergebiet von Sennern erzeugt. Ein herzhafter Hartkdse mit

vereinzelt kirschkerngrof3er Lochung. Gelblicher Teig, rotbraune Rinde.

Geschmack: Anfangs mild aromatisch bis er zwischen Zunge und Gaumen

seinen salzig-herben Charakter entwickelt.

Art.No. 3899 Osterreichischer Hartkdse aus Kuhmilch.
Kéasehof Bergkase 1/8 45% Fett i. Tr. = Dieser original Bergkéase entwickelt sein
2 Keile a ca. 3,6kg im Karton einzigartiges Aroma wéahrend der 3-monatigen
S Reifezeit. Geschmierte, angetrocknete, leicht
ﬁ' braunliche Rinde. Schnittfest bis geschmeidiger
Késeteig. Ohne Lochung. Lactosefrei.
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Holland

Art.No. 4242

Landana Wasabi 50% Fett i. Tr.

Lb. a ca. 4kg

Inkl. Werbematerial:

Aufkleber, Picker, Kaseaufsteller
und/oder Rezepte im Karton.

Art.No. 9019
Faschingskése 48% Fett i. Tr.
Lb. a ca. 12kg
®
o
M +
Art.No. 4184

Kathis Krauterhof

Bockshornziege 50% Fett i. Tr.

Lb. a ca. 2,25kg

Hollandische

Art.No. 4187
Kathis Krauterhof

Pfefferdreierlei 50% Fett i. Tr.
Lb. & ca. 2,25kg

Schnittkasezubereitung aus
Z i
Milder
Ziegenmilch hergestellt,
verfeinert mit nussigen
Bockshornklee-Samen.

egenmilch
Kase aus 100%

Hollandische
Schnittkdsezubereitung aus
K u h m i | ¢ h

Zartschmelzender Kase aus
hofeigener Kuhmilch
hergestellt, veredelt mit
schwarzem, weiRem und
rotem Pfeffer.

Hollandische Schnittkasezubereitung aus Kuhmilch
6 Wochen gereift.
Mit original japanischem Meerrettich (Wasabi).
Der milde Schnittkdse harmoniert wunderbar mit
der kurz anhaltenden Scharfe von Wasabi.
Eine gelungene Geschmackskomposition.
Besonders zu empfehlen auf kernigen Brotsorten.

Hollandischer Schnittkase aus Kuhmilch
Etwas fur Feinschmecker, die ein Gouda gerne

zu Bier oder Wein genieBen. Dunn gehobelt
eignet er sich als Brotbelag und ist
die Krdodnung einer Kaseplatte.

Art.No. 4185
Kathis Krauterhof

Landpesto 50% Fett i. Tr.
Lb. a ca. 2,25kg

Holladandische
Schnittkasezubereitung aus
K u h m i | ¢ h

Zartschmelzender Kase aus
Hofeigener Kuhmilch
hergestellt, gewirzt mit
aromatischem Basilikum,

Knoblauch und roter
Z w i e b e |
Art.No. 4191
Kathis Krauterhof
Feuerschote 50% Fett i. Tr.
Lb. a ca. 2,25kg
Hollandische

Schnittk&sezubereitung
aus Kuhmilch
Zartschmelzender Kase
aus hofeigener Kuhmilch
hergestellt, gewdlrzt mit
feurig-scharfen
Chilischoten.
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Deutschland
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Art.No. 3512

Schnittlauchtorte 62% Fett i. Tr
Torte a 2,1kg egalisiert

Art.No. 6432

Lauch-Béallchen 5x120g 65% Fett i. Tr.
Schale a 0,6kg egalisiert

Deutsche Kéasekomposition aus Kuh- und
S c h a f m i | c h Deutsche Kasekomposition aus Kuh- und
Frischkése 70% Fett i. Tr. (76%), S ¢ "h a foom i 1 ¢ h
halbfester Schnittkdse aus i Frischkaseballchen mit

Schafmilch (20%), Schafskéase, Schnittlauch und
Schnittlauch 3%, Gewiirze, Zwif_ebeln. Gescf_lmack:
jodiertes Salz. Geschmack: sahnig, herzhaft, mild nach

sahnig, herzhaft, mild nach Schnittlauch, dezent nach
Schnittlauch, dezent nach Schafskése, mit einer leichten

S ¢chafs kase. Knoblauchnote.

S TSN EEN NN NN NN NN NN NN EENENEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEESE

Art.No. 1754

Milram Burlander Nussig 45% Fett i. Tr.
2 Lb. a ca. 3kg im Karton

Deutscher Schnittkdse aus Kuhmilch
GrofR3lochkase in Blockform,
aus Norddeutschland.
Der wurzig-milde Burlander
Uberzeugt durch
Vielseitigkeit. Er schmeckt
besonders gut auf Brot und
lasst sich appetitlich auf
Kaseplatten anrichten.
Durch hervorragende

Art.No. 1763

Milram Burlander Leicht 30% Fett . Tr.
2 Lb. a ca. 3kg im Karton

S C hme |_Z - und Deutscher Schnittkase aus Kuhmilch
Braunungseigenschaften Fur den bewussten Genuss
ist der Burlander auch ideal auch in der
zum Uberbacken geeignet. fettreduzierten Variante -

Burlander 30%. Herzhaft-

. . nussig, mild aber wiurzig.
Bei Abnahme von 1 Karton erhalten Sie Lactosefrei.

1 Stuck mit 1,5kg als NR
Art.Nr. 1889 Milram Kimmelkase
- GRATIS -.

Solange Vorrat reicht !

Il AKTIONSPREISE NUR GULTIG BEI ABNAHME “GANZER” KARTONS !!!

I ES GELTEN UNSERE BEKANNTEN VERKAUFS- UND LIEFERUNGSBEDINGUNGEN !
Carl r. Scheer GmbH & Co. KG - Industriegebiet Sand |- 77731 Willtétt/Sand - Telefon 07852142 0 Telefax 07852/42265 Mall: info@kaesescheer.de
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